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                      Бібліотека

                      ДНЗ "Київське ОВПУХТРС"

                      запрошує здобувачів освіти у світ цікавої та корисної інформації.

                      Працює інтерактивна читальня (каб. 22)

                      Графік роботи з 08:00 до 17:00 год.

                      .

                      УВАГА! НОВІ НАДХОДЖЕННЯ В БІБЛІОТЕКУ!

                      1. Власенко А.М. Матеріалознавство та технологія металів: підручник для здобувачів професійної (професійно-технічної) освіти/А.М. Власенко.-Київ: Літера ЛТД, 2019-224 с.

                      

                      25 примірників

                      2. Методичні основи розроблення SMART-комплексів для підготовки кваліфікованих робітників у закладах професійної (професійно-технічної) освіти/ Пригодій М.А., Гуржій А.М., Липська Л.В..- Житомир: "Полісся", 2019.-255 с.
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                      3. Організація дуальної форми навчання у закладах професійної (професійно-технічної) освіти: практ.посіб./Т.М. Герлянд, І.А. Дрозіч. - Житомир: "Полісся", 2019.-304 с.
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                      4. Набродов В.З. Допуски, посадки та технічні вимірювання: підручник для здобувачів професійної (професійно-технічної) освіти/ В.З. Набродов .-Київ: Літера ЛТД, 2019-224 с.
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